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HERKUNFTSBE- Chianti Classico Riserva DOCG
ZEICHNUN

REGION /LAND Toskana/ Italien

HERKUNFT Radda in Chianti (Chianti Classico)

TRAUBENSORTE Sangiovese (100%)

HOHE 410m . M.

VINTAGE 2019

VINIFIKATION /AUS- Temperaturkontrollierte Garung in Edelstahltanks. Mazera-
BAU tion auf den Traubenschalen 10/15 Tage.

REIFUNG 12 Monate Reifung in groBen europdischen Eichenfassern.
INHALT 0,750 Lt./1,5Lt.

VERPACKUNG 6er Kartons bei 0,75 Lt. und einzelkarton bei1,5 Lt.

WEINBAU /ERNTE  Das Jahr 2019 war gepragt von Friihlingsregen und ermdoglich-
AR te Wasserreserven, die fiir einen heiien und niederschlagsar-
men Sommer unerldsslich sind.

Durch das etwas rauere und feuchtere Klimain der ersten Jah-
reshalfte, hat sich der Wachstumszyklus der Reben im Ver-
gleich zu denletzten Jahren leicht verzogert.

Auf einen heifien, aber gleichmafiigen Sommer mit einigen
Spitzenwerte ohne Niederschlége, folgte ein September mit
schénem Wetter und starken Temperaturschwankungen, die
die phenolische Reifung der Trauben unterstiitzten.

ALKOHOLGEHALT  14% Vol.

FARBE Brillantes Rubinrot

AROMA Herrlicher Auftakt mit Noten von Veilchen und roten Beeren,
die an Kirschen und Johannisbeeren erinnern. Ein Hauch von
schwarzem Tee, Vanille und wei3er Pfeffer verleihen ihm eine
wundervolle Komplexitat.

CHARAKTER Weiche Tannine, begleitet von einer prasenten Saure, garan-
tieren dem Weine eine hervorragende Frische und Langlebig-
keit.

REZENSIONEN 94/100 pts. Decanter W.W.A. - decanter.com

93/100 pts. Falstaff - falstaff.com

93/100 pts. Daniele Cernilli - doctorwine.it

92/100 pts. Tony Wood - tonywooditalianwine.com
91/100 pts. James Suckling - jamessuckling.com
90/100 pts. Raffaele Vecchione - winescritic.com
9010 92.99/100 pts. The Wine Hunter - winehunter.it
17.5/20 pts. (Top Ten) Vinum - vinum.eu
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